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'CUATRO COCINAS
ASIATICAS EN QUERETARO

Buda Gastrobar redne sabores de China, Japon, Tailandia y Vietnam en un mismo espacio,
resultado de seis aflos de planeacion y una apuesta familiar que busca marcar un antes y un
después en la escena culinaria local.

Miguel Camargo.
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Luis Lopez y Patricia Hernandez. Alberto Casarin y Paola Gil.
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uerétaro suma un nuevo prota-
gonista a su creciente oferta gas-
tronomica. En pleno corredor cu-
linario del Boulevard Bernardo
Quintana, Buda Gastrobar abre
sus puertas con una propuesta
que promete ir mas alla de la expe-
riencia tradicional de restauran-
te asiatico. Cuatro paises, una sola cocinay
una vision que tardo afos en consolidarse
dan forma a un concepto que despierta cu-
riosidad desde el primer vistazo, pero cuya
verdadera esencia se descubre plato a plato.

Especializado en comida china, japone-
sa, tailandesay vietnamita, Buda Gastro-
bar es creacion del empresario queretano
Miguel Angel Camargo, quien junto a dos
socios materializo un proyecto que se ges-
to durante seis afios y que permanecio 16
meses en obra antes de ver laluz. Para lo-
grar autenticidad en cada receta, el equi-
po trajo a cuatro chefs originarios de estos
paises, quienes compartieron preparacio-
nes tradicionales y capacitaron al perso-
nal para construir un menu sélido y fiel a
sus raices.

La inspiracion nacio de los viajes fami-
liares de Miguel, particularmente de una
visita a Nueva York, donde conocio un res-
taurante con el mismo nombre y una pro-
puesta similar. Sin embargo, el Buda quere-
tano posee identidad propia. “Somos fans de
la comida asiatica; a donde viajamos busca-
mos este tipo de restaurantes. La idea fue
traer esos conceptos a Querétaro”, expli-
c¢6 Camargo durante la inauguracion, ro-
deado deinvitados especiales que abarro-
taron el recinto.

Fay Sanchez y Omar Mosqueda.

La carta refleja esa diversidad cultural.
De la cocina china destacan el emblemati-
co Pato Pekin, gyozasy helado chino; mien-
tras que la propuesta japonesa incluye nigi-
ris, sashimis, rollos, helado japonés y hasta
ronqueos. La oferta vietnamita sumarollos
frescosyarroces aromaticos, y la tailande-
saincorpora cremasy latradicional sopade
coco. Ademas, el restaurante apuesta por
la fusion con platillos como el Tomahawk
reinterpretado con ingredientes orienta-
les, ampliando el espectro culinario hacia
una experiencia mas audaz.

Fiel al concepto de gastrobar, el espacio
combina ambiente social e informal con co-
cina de alta calidad. Musica en vivo a cargo
de DJ, equipo de sonido de alta gama y una
cocteleria de autor disefiada especialmen-
te para armonizar con los sabores asiati-
cos, refuerzan la experiencia multisenso-
rial. “Buda es una oferta disruptiva en todos
los aspectos, porque no tenemos nada asi
en la ciudad”, afirmoé Camargo, convenci-
do de que la combinacion de platillos, am-
biente y bebidas marcara diferencia en el
mercado local.

Entre copasy palillos chinos, los asisten-
tes brindaron por el nacimiento de este nue-
vo santuario culinario. Con una propuesta
pensada paratodo tipo de publico —desde
amantes de la cocina asiatica hasta quienes
disfrutan de mariscosy pescados frescos—
Buda Gastrobar se integra al corredor gas-
trondmico de Querétaro como una apuesta
ambiciosay familiar que busca consolidar-
se como referencia. “Voy a hacer todo lo po-
sible para que este suefo se lleve de la me-
jor manera”, concluyo Miguel, mientras la
noche confirmaba que el florecimiento gas-
tronémico de la ciudad suma un capitulo
mas con sabor oriental.
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Rollo Sapporo.

Ramen Miso.

Nigiri de Salmoén.
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Boulevard
Bernardo
Quintana13.
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@buda.gro
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Santi, Pedro, Miguel, German, Emilio y Pato. Miguel Camargo, Luis Tovar y Luis Sosa.



