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EDITORA: GINA FERNÁNDEZ

QUERÉTARO, SEDE  
DE INNOVAFEST 2026 
El gobernador del estado Mauricio 
Kuri González recibió de manos del 
secretario de Economía, Marcelo 
Ebrard Casaubón, y del gobernador 
de Nuevo León, Samuel García, la 
estafeta para ser la sede, el 21 de 
agosto, de una nueva edición del 
InnovaFest 2026, una estrategia 
nacional para dar impulso y 
promoción a la innovación y que 
premia nuevos proyectos.REDACCIÓN
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SE INAUGURÓ LA COPA 
INTERNACIONAL CONTIGO 2026 

Querétaro, creador 
de puentes de 
unión: ‘Felifer’ 

Redacción

El presidente municipal de 
Querétaro, Felipe Fernando 
‘Felifer’ Macías, asistió a la 
inauguración de la prime-
ra edición de la Copa Inter-
nacional ‘Contigo 2026’, en 
la que destacó la importan-
cia de construir puentes de 
unión para fomentar la ar-
monía, la concordia, la soli-
daridad y el compañerismo 
entre las naciones.

“Hoy, el futbol nos con-
grega a todos y a todas en 
esta gran fiesta. Y el día de 
hoy, una vez más, Queréta-
ro, damos un paso adelan-
te en representar lo que es 
nuestro país y representar, 
creo yo los valores que hoy 
todos debemos de cultivar 
en el mundo. Muchas veces 
y en estos tiempos donde 
pareciera que tenemos un 
mundo cada vez más polari-
zado, a veces cada vez más 
radical, hoy se vuelve fun-
damental y necesario en-
contrar puentes, encontrar  
puntos de unión”.

‘Felifer’ Macías señaló 
que, a través de iniciati-
vas como esta y otras accio-
nes impulsadas de manera 
coordinada entre el Gobier-
no del estado y el Municipio 
de Querétaro, la entidad se 
consolida como referente na-
cional en la promoción de la 
unión, el respeto y el com-
pañerismo entre distintas  

Al evento asistieron diversas autoridades 
estatales y municipales. ESPECIAL

culturas y comunidades.
La coordinadora de Re-

laciones Internacionales e 
Innovación Gubernamental 
del estado, Érika Patricia 
González Maciel, destacó 
que la primera edición de 
la Copa Internacional ‘Con-
tigo 2026’ representa más 
que un espacio deportivo, 
ya que constituye una opor-
tunidad para fortalecer los 
lazos de amistad, coopera-
ción y entendimiento entre 
diversas comunidades.

No se devuelven originales. 
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 INSISTIRÁN EN LA 
MUNICIPALIZACIÓN DE 
SANTA ROSA JÁUREGUI 
El diputado de Morena Ulises 
Gómez dio a conocer que el 
Tribunal Federal no otorgó 

la suspensión provisional del amparo que 
presentó por la nueva delegación que creará el 
municipio de Querétaro, María Justa Aldama. 

TEQUISQUIAPAN ESPERA 
RECURSOS FEDERALES PARA 
PROYECTOS DE AGUA 
El alcalde de Tequisquiapan, Héctor 
Magaña Rentería, informó que el 
municipio cuenta con un fondo de 
2 millones de pesos para atender 
cualquier afectación por las lluvias. 
Además, ingresó proyectos a PROAGUA 
(Programa de Agua Potable, Drenaje y 
Tratamiento) que requieren una inversión 
superior a los 10 millones de pesos. 
Detalló que se reunirá con autoridades 
federales para conocer el recurso que 
podrá recibir y multiplicar los recursos 
municipales. /Irán Hernández

ALISTAN TRABAJO SOBRE 
EL AGUA EN LA LEGISLATURA 
La presidenta de la Comisión de 
Desarrollo Urbano, Obras Públicas y 
Comunicaciones del Congreso local, 
Andrea Tovar, aseguró que las próximas 
mesas de trabajo de seis iniciativas en 
materia del agua estarán conformadas 
por especialistas y no por personas con 
un perfil político. “Las mesas tienen que 
ser personas especializadas en el tema, 
sin mesas institucionales y que vienen 
acompañados de las comisiones unidas, 
son meramente institucionales, personas 
políticas no entran aquí, más bien son 
Secretarías, secretarios, personas que 
sepan del tema”. /Irán Hernández 

En corto
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Irán Hernández

El presidente municipal de 
Querétaro, Felipe Fernando 
Macías Olvera, estimó que 
la próxima semana el nue-
vo dren en Peñuelas esta-
rá al 100 por ciento de su 
capacidad pluvial. 

“No quiero asegurarlo, 
pero vamos muy bien, que 
prácticamente la próxima 
semana podamos ya estar 
al 100 por ciento de capa-
cidad pluvial, es decir, aun-
que la obra en su término, 
con todo lo que hemos veni-
do trabajando, que son ca-
lles completas, pueda tardar 
varias semanas, lo más im-
portante para mí, que es la 
capacidad pluvial”, refirió.

Mencionó que esta obra 
está diseñada para sopor-
tar las lluvias, por lo cual 
las precipitaciones que se 
han presentado desde ene-
ro pasado no afectaron el 
proceso de construcción. 

“Ya con las lluvias que he-
mos tenido en más de cinco 
meses de este año, no he-
mos tenido ni una sola afec-
tación a ni una sola vivien-
da; eso es parte de la prueba 
de cómo esta obra de gran 
calado que nadie se había 

atrevido a hacer en 20 años 
(...) No hubo arrastre (de ma-
terial) y todo lo que pueda 
caer de lluvia dentro de la 
obra, se recupera, se lim-
pia y se comienza a trabajar 
inmediatamente”, subrayó.

Recordó que estas obras 
implican una inversión su-
perior a los 200 millones de 
pesos y prevé que será el 
inicio de otros proyectos 
de infraestructura pluvial. 

Destacó el trabajo que 
realiza el Gobierno estatal 
con obras alternas para evi-
tar inundaciones, como en 

el bordo Cuates 2, que ya 
está captando agua. 

Respecto a diversas crí-
ticas sobre la obra, el alcal-
de capitalino consideró que 
es normal y consideró que, 
conforme pasarán las se-
manas, cualquier tema de 
su Administración será uti-
lizado para el “golpeteo 
político”, al cual ya está  
acostumbrado. 

Se dio a conocer que la 
obra del dren pluvial en la 
zona de Peñuelas estará ter-
minada en su totalidad a  
finales de junio de 2026.

‘Felifer’ Macías, alcalde capitalino. IRÁN HERNÁNDEZ

AFIRMA ‘FELIFER’ MACÍAS

‘Dren Peñuelas 
estará al 100 % 
de su capacidad’
El alcalde capitalino también destacó el 
trabajo que realiza el Gobierno estatal con 
obras alternas para evitar inundaciones

El 
dato
Estas obras 
implican una 
inversión supe-
rior a los 200 
millones de  
pesos 

El 
dato
El objetivo es 
que la obra del 
dren pluvial en 
la zona de Pe-
ñuelas esté 
terminada en 
su totalidad a 
finales de junio 
de 2026
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ENCABEZA DEL PRETE 
ASAMBLEA DE LA AMSDE
El secretario de Desarrollo 
Sustentable y presidente de 
la Asociación Mexicana de 
Secretarios de Desarrollo 

Económico (AMSDE), Marco Del Prete, 
encabezó la segunda asamblea general, para 
impulsar un crecimiento económico sostenible.

EL RETO ESTÁ EN EL CRECIMIENTO ANUAL

Querétaro reduce la 
pobreza laboral en 2026

México, ¿Cómo vamos? 
informó que el estado 
mejoró la productividad y 
la formalidad en 2026

En generación de empleos, ya se rebasó la meta. CANVA

Josué Guerrero, alcalde de Corregidora. 
ESPECIAL

Irán Hernández

En el primer trimestre de 
2026, el 20.4 por ciento de 
la población en el estado tie-
ne pobreza laboral, cifra que 

ha disminuido en los últimos 
años. En generación de em-
pleos, ya se rebasó la meta, 
mientras que la productivi-
dad también creció y la infor-
malidad disminuyó, de acuer-
do al semáforo económico de 
México, ¿Cómo vamos?

Con datos del Instituto Na-
cional de Estadística y Geogra-
fía (Inegi), el estado de Queré-
taro reportó en el semáforo 
económico que redujo el por-
centaje de la población de mu-
jeres que no puede adquirir 
canasta alimentaria con su 
ingreso laboral, al pasar del 
29.1 por ciento en el primer 
trimestre de 2025 al 20.4 por 
ciento en el mismo periodo,  
pero de 2026.

El Inegi también infor-
mó que Querétaro ocupa el 
segundo lugar nacional en  
reducción de la pobreza  
laboral.

Respecto a los empleos 
formales generados has-
ta abril de 2026, se cum-
plió la meta de 8 mil 600,  
reportando 12 mil 153.

Mientras que la produc-
tividad pasó de 243 pesos 
en el cuarto trimestre de 
2024 a 256 pesos en el mismo  
periodo de 2025. 

La desigualdad laboral 
pasó de 0.326 en el primer 
trimestre de 2025 a 0.297 
en los primeros tres meses 
de 2026.

La informalidad pasó de 
40.1 por ciento en el primer 
trimestre de 2025 a 39 por 
ciento en el mismo periodo 
de 2026. 

Aún hay retos, como en el 
crecimiento económico, de-
bido a que la tasa de repun-
te actual es de 2.8 por cien-
to y la meta para 2026 es de 
4.1 por ciento.

IMPULSA LA PARIDAD 
DE GÉNERO

‘Chepe’, a 
favor de las 
mujeres 
Irán Hernández

El presidente municipal de Corre-
gidora y consejero nacional del Par-
tido Acción Nacional (PAN), Josué 
David Guerrero Trápala, conside-
ró que cualquier iniciativa que pro-
mueva la participación de las muje-
res en la política debe ser analizada 
con un enfoque positivo.

“Cualquier acción que busque 
darles oportunidades a las mujeres 
tiene que ser una acción que noso-
tros tengamos que aplaudir y que  
tenemos que respaldar”, subrayó.

Lo anterior, en respuesta a las di-
versas iniciativas que se han presen-
tado por parte del Instituto Electo-
ral del Estado de Querétaro (IEEQ) 
y de algunos legisladores como la 
diputada local del Partido Revolu-
cionario Institucional (PRI), Adria-
na Meza, con el objetivo de lograr 
que mujeres gobiernen algunos mu-
nicipios más grandes del estado o 
con una mayor población. 

Asimismo, dejó en claro que es-
tas reformas le competen al Con-
greso local, sin embargo, puntua-
lizó que su convicción es respaldar 
cualquier avance progresivo hacia 
los derechos de las mujeres.



05DE MAYO DE 2026
SÁBADO 30



06 DE MAYO DE 2026
SÁBADO 30

EDITORA: GINA FERNÁNDEZ

Sofía Cortés

‘Evocando Albores’ fue mu-
cho más que un espectácu-
lo de danza: se convirtió en 
un homenaje a la memoria, 
al arte y a la transformación 
humana. En el marco de su 
Festival 2026, el Centro de 
Danza Internacional Proart 
celebró 25 años de trayec-
toria en Querétaro con una 
gala profundamente emo-
tiva que reunió sensibili-
dad, evolución y pasión so-
bre el escenario del Teatro  
Metropolitano.

A través de coreografías, 
discursos y una propuesta 

conceptual cuidadosamen-
te construida, el festival in-
vitó al público a recorrer la 
historia de Proart desde sus 
orígenes hasta el presente, 
reflexionando sobre la im-
portancia de las raíces, la  
técnica y el legado artístico. 

Bajo la premisa de que ‘la 
luz cambia, pero nunca deja 
de brillar’, la noche se con-
virtió en una experiencia ín-
tima y poderosa que habló 
sobre los cambios, las pér-
didas, el crecimiento y la ca-
pacidad del arte para per-
manecer vivo en quienes lo 
experimentan.

Durante el evento, Adria-
na Covarrubias Herrera, fun-
dadora y directora general de 
Proart, compartió un emoti-
vo mensaje de agradecimien-
to dirigido a docentes, alum-
nos, familias y colaboradores 
que han sido parte esencial 
de la historia del centro. Sus 
palabras recordaron que de-
trás de cada escenario existe 
un esfuerzo colectivo sosteni-
do por la pasión, la disciplina 
y el amor por la danza.

‘Evocando Albores’ tam-
bién representó una nueva 
etapa para Proart, una visión 
que honra la tradición mien-
tras explora nuevos lengua-
jes artísticos y formas con-
temporáneas de expresión. 
La propuesta destacó la dan-
za no solo como disciplina 
técnica, sino como un refu-
gio emocional y una herra-
mienta capaz de transfor-
mar vidas, conectar personas  
y despertar sensibilidad.

UN HOMENAJE AL ARTE Y LA TRANSFORMACIÓN

Proart celebra 
su aniversario
El escenario vibró con una estética elegante 
y una narrativa profundamente humana

Proart deja huellas en cada generación. SOFÍA 

CORTÉS

CLASIFICADOS AD

El 
dato
Se exploran 
nuevos lengua-
jes artísticos 
y formas con-
temporáneas 
de expresión
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JULIETA VENEGAS LLEGA 
CON ‘LA NIÑA FUTBOLISTA’ 
El Gobierno de México presentó de forma oficial una nueva 
versión del tema ‘La Niña Futbolista’, interpretada por la 
cantautora Julieta Venegas y un ensamble coral de mujeres 
jóvenes del Conservatorio Nacional de Música. Esta pieza 
musical forma parte de las actividades culturales previas al 
arranque del Mundial 2026 que dará inicio el jueves 11 de junio 
con el duelo entre México y Sudáfrica. REDACCIÓN

CELEBRA LA UAQ 
‘LEGADO UNIVERSITARIO’
La Universidad Autónoma de 
Querétaro (UAQ), a través de la 
Secretaría de Extensión y Cultura 
Universitaria (SECU), la dirección 
de Cultura, Arte y Humanidades, 
el Centro Cultural Hangar y la 
Coordinación de Conservación de 
Patrimonio Cultural Universitario, 
presentó el homenaje ‘Legado 
Universitario’, iniciativa institucional 
creada para honrar la vida y obra 
de universitarias y universitarios 
cuyo recorrido ha contribuido al 
fortalecimiento cultural y social.   
/Redacción

En corto

El colombiano agradeció la cercanía del 
público queretano. GINA FERNÁNDEZ

SE PRESENTÓ CON GRAN ÉXITO

Sebastián Yatra acude 
‘Entre Tanta Gente’
Gina Fernández

Entre luces cálidas y una pan-
talla que proyectaba histo-
rias personales, el cantau-
tor colombiano Sebastián 
Yatra entró al escenario del 
auditorio Josefa Ortiz de Do-
mínguez donde desató gri-
tos y gran emoción entre 
los asistentes.

El concierto forma par-
te de su gira ‘Entre Tanta 
Gente Tour’, un espacio de 
cercanía con sus fans y en 
el que público de todas las 
edades pudo disfrutar de 
los éxitos del artista; así co-
menzó la noche: “Querétaro  
déjate ver con las luces”.

Entre los éxitos infalta-
bles en esta presentación 
estuvieron ‘Tacones rojos’ 
y ‘Traicionera’, temas que 
marcaron la proyección in-
ternacional de Yatra, además 
de que contó con canciones 
como ‘La pelirroja’ de su más  
reciente álbum, Milagro. 

Y, de esta manera, llega-
ron éxitos de colaboraciones 
con otros artistas como ‘Ojos 
marrones’ y ‘Pareja del año’. 

“Querétaro fue uno de los 
primeros lugares donde tuve 
la oportunidad de cantar en 
México, en un evento de ra-
dio, y agradezco mucho esos 
años, esos momentos vivi-
dos y esas oportunidades. 
Qué público tan hermoso  
como el mexicano”.

Para finalizar la emoti-
va velada, Sebastián Yatra 
regresó al escenario entre 
gritos y confeti para inter-
pretar ‘Robarte un beso’ y 
‘Vagabundo’.
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Arcelia Guadarrama

Lo que comenzó como una 
tendencia en el mercado del 
vino, se está extendien-
do a toda la industria de 
las bebidas.

Hoy no solo es posible en-
contrar vinos desalcoholiza-
dos de calidad; también exis-
ten versiones sin alcohol de 
ginebra, vermú, ‘limoncello’ 
y otros destilados que has-
ta hace pocos años eran im-
pensables fuera del alcohol.

Yos Landa, sumiller y fun-
dadora de Casa Landázu-
ri, mencionó este fenóme-
no en el tercer episodio del 
podcast VSD! Lo Mejor de 
la Guía de la Ciudad como 
parte de un cambio más am-
plio en los hábitos de consu-
mo, especialmente entre las  
generaciones más jóvenes.

La expansión de la cate-
goría más allá del vino indi-
ca que la demanda es real y 
que la industria está respon-
diendo con inversión, inno-
vación y nuevos productos.

Esto tiene implicaciones 
prácticas para bares, res-
taurantes y anfitriones en 
casa: la carta de opciones 
sin alcohol ya no tiene que 
limitarse a refrescos o aguas 
minerales.

Una ginebra sin alcohol 
bien elaborada puede ser 
la base de un coctel sofis-
ticado. Un vermú desalco-
holizado puede acompañar 
una tabla de quesos con la 
misma elegancia que su  
versión tradicional.

El mercado mexicano está 
comenzando a incorporar es-
tas opciones de manera más 
visible y todo apunta a que 
la oferta seguirá creciendo 
conforme aumente la fa-
miliaridad del consumidor  
con la categoría.

Para quienes disfrutan 
de las bebidas, pero bus-
can moderar o eliminar el 
alcohol, el panorama nun-
ca había sido tan amplio ni 
tan interesante.

CÓMO ELEGIR UN VINO 
DESALCOHOLIZADO SIN 

Yos Landa ofreció una 
orientación práctica: su pri-
mera recomendación fue 
acercarse a los vinos desal-
coholizados con la misma 
disposición que se tendría 
frente a cualquier vino tra-
dicional: sin prejuicios, ex-
plorando distintos estilos, 
bodegas y variedades.

La calidad, explicó, de-
pende en buena medida de 
la técnica de desalcoholiza-
ción utilizada. Las bodegas 
más cuidadosas invierten 
en procesos más avanza-

Experta plática sobre el proceso del vino desalcoholizado. AD QUERÉTARO

UN CAMBIO EN LOS HÁBITOS DE CONSUMO

Más allá del vino: la revolución 
de los destilados sin alcohol 
que ya llegó a México
El movimiento sin alcohol ya no se limita al vino. 
Ginebra, vermú y ‘limoncello’ también tienen versiones 
desalcoholizadas, y el mercado apenas está comenzando

de la botella. Ante la duda, 
se debe preguntar siempre a 
un especialista antes de ele-
gir por precio o por diseño 
del empaque.

LA TENDENCIA QUE  
ESTÁ CAMBIANDO LA  
INDUSTRIA DEL VINO:  
MENOS ALCOHOL, MÁS  
OPCIONES
La sumiller Landa lo explicó 
con claridad en el tercer epi-
sodio del podcast VSD! Lo 
Mejor de la Guía de la Ciudad: 
“Esto llegó para quedarse”.

La especialista señaló 
que los consumidores más 
jóvenes están optando por 
alternativas bajas en alco-
hol o sin él, ya sea por razo-
nes de salud, por convicción 
personal o simplemente por  
preferencia de estilo de vida.

Lo que comenzó con vi-
nos desalcoholizados se ha 
extendido ya a otras cate-
gorías: hoy existen versio-
nes sin alcohol de ginebra, 
vermú, ‘limoncello’ y otros 
destilados, lo que habla de 
un cambio de fondo en los 
hábitos de consumo y no  
de una moda pasajera.

Para la industria vitiviní-
cola, este fenómeno repre-
senta tanto un reto técnico 
(cómo conservar el sabor y 
la complejidad de un vino 
después de retirar el alco-
hol) como una oportunidad 
de mercado que las bodegas 
más innovadoras ya están  
aprovechando.

VINOS SIN ALCOHOL: 
TODO LO QUE QUERÍAS 
SABER Y NO SABÍAS A 
QUIÉN PREGUNTARLE
Son cada vez más visibles en 
las cartas de restaurantes y 
en los pasillos de supermer-
cados, pero las dudas que ge-
neran siguen siendo muchas. 
¿Tienen azúcar? ¿Son bajos 
en calorías? ¿Se pueden ma-
ridar igual que un vino tra-
dicional? 

Sobre el contenido de azú-
car, la especialista fue preci-
sa: no es una característica 
generalizada de la categoría.

Algunos productos contie-

COMETER EL ERROR  
MÁS COMÚN
El pasillo de vinos sin al-
cohol en supermercados y 
tiendas especializadas cre-
ce cada temporada, y con él 
también la confusión.

Hay botellas de todos los 
precios, estilos y proceden-
cias, y no todas ofrecen la 
misma experiencia. Saber 
qué mirar antes de comprar 
puede marcar una diferencia 
considerable entre descubrir 
una categoría interesante o  
llevarse una decepción a casa.

dos (como la ósmosis inver-
sa o la evaporación al vacío) 
que permiten conservar los 
aromas, los sabores y la es-
tructura del vino con mayor 
fidelidad. Las que no, sue-
len producir bebidas más 
planas,con poco carácter  
y difíciles de disfrutar.

Un consejo concreto: revi-
sar la etiqueta con atención. 
El origen de la uva, la bodega 
productora y la información 
sobre el proceso de elabora-
ción son señales que ayudan 
a anticipar qué hay dentro 

EDITORA: ARCELIA GUADARRAMA
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ESCANEA Y 
ESCUCHA LAS 
RECOMENDACIONES 
COMPLETAS DE LA 
SUMILLER EN EL 
PODCAST VSD! LO 
MEJOR DE LA GUÍA 
DE LA CIUDAD

nen azúcar añadida dependien-
do del estilo o de la bodega, 
mientras que otros no.

“No es generalizado que 
el vino desalcoholizado sig-
nifique más azúcar”, acla-
ró, y recomendó revisar 
etiquetas antes de asumir  
cualquier cosa.

En cuanto al maridaje, la 
respuesta también fue afir-
mativa. Aunque estos vinos 
no se comportan exactamen-
te igual que uno con alcohol 
(la ausencia de alcohol mo-
difica la textura y la percep-
ción en boca), sí permiten ex-
periencias de acompañamiento  
muy similares.

Los tintos funcionan con 
carnes rojas; los blancos, con 
pescados o platillos frescos, 
y los rosados, con pastas o 
salmón.

La recomendación final 
de la sumiller fue la misma 
que aplica para cualquier 
vino: explorar, probar dis-
tintas opciones y no quedar-
se con la primera experien-
cia. La calidad varía mucho 
entre bodegas, y hay etique-
tas que logran conservar aro-
mas y estructura de manera  
sorprendente.

VINO SIN ALCOHOL PARA 
QUIENES NO PUEDEN O 
NO QUIEREN TOMAR: UNA 
OPCIÓN QUE YA EXISTE Y 
FUNCIONA
Durante mucho tiempo, 
quien no podía o no quería 
consumir alcohol en una re-
unión social tenía opciones 

cional en términos de sabor, 
presentación y versatilidad.

La sumiller subrayó que hoy 
es posible encontrar opcio-
nes de calidad que permiten 
maridar con distintos plati-
llos, brindar en una celebra-
ción o simplemente disfru-
tar de una copa al final del 
día, sin que el alcohol sea par-
te de la ecuación. Para mu-
chas personas, eso no es un 
sacrificio, sino exactamente  
lo que estaban buscando.

¿EL VINO SIN ALCOHOL 
ES REALMENTE VINO? 
La pregunta circula cada 
vez más en mesas, restau-
rantes y redes sociales: ¿el 
vino desalcoholizado mere-
ce llamarse vino, o es sim-
plemente jugo de uva con  
mejor ‘marketing’?

La respuesta, según la es-
pecialista, es más clara de 
lo que parece. La sumiller y 
fundadora de Casa Landá-
zuri abarcó esta duda y fue 
contundente: sí es vino.

La diferencia con una bote-
lla convencional no está en el 
proceso de elaboración sino 
en un paso adicional al final.

“Sí es un vino, porque pa-
san por barrica, pasan por 
lías, cumplen el proceso de 
vinificación completo y des-
pués el proceso de desalco-
holización”, explicó durante 
la conversación.

Es decir, la uva fermenta, 
el mosto se convierte en vino 
y solo entonces se aplica una 
técnica especializada para 
retirar el alcohol.

El resultado es una bebida 
que conserva gran parte de 
los aromas, la estructura y las 
características del vino tra-
dicional, aunque con diferen-
cias perceptibles en textura 
y cuerpo que varían según la 
bodega y la técnica utilizada.

La sumiller también acla-
ró un punto importante: los 
vinos desalcoholizados no 
buscan reemplazar al vino 
tradicional, sino ofrecer una 
alternativa real para quienes 
desean evitar el alcohol sin 
renunciar a la experiencia 
enológica.

limitadas: agua, refresco o  
algún jugo.

La copa de vino, con todo 
lo que implica en términos 
de disfrute, ritual y conver-

sación, quedaba fuera del al-
cance. Eso está cambiando.

Los vinos desalcoholizados 
están cubriendo una necesidad 
real para perfiles de consumi-

dor distintos entre sí: mujeres 
embarazadas que desean se-
guir participando de la expe-
riencia enológica sin riesgos, 
personas con condiciones mé-
dicas que les impiden consu-
mir alcohol, deportistas que 
cuidan su rendimiento y recu-
peración, conductores desig-
nados, o simplemente quie-
nes han tomado la decisión 
personal de reducir o elimi-
nar el alcohol de su vida sin 
por eso renunciar a ciertos  
placeres.

Yos Landa destacó que el 
crecimiento de esta catego-
ría no responde únicamente 
a una moda, sino a una de-
manda genuina de alterna-
tivas que estén a la altura de 
la experiencia del vino tradi-
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Soy puro San Juan del Río

“Nicolás Carlos Gómez de Cervantes”

A mi manera  

De México a Argentina

JORGE ARTURO GARZA VENEGAS 

La Inteligencia Artificial (IA) se piensa actual-
mente como una herramienta de aprendizaje 
por parte de algunos estudiantes, pero tengo 

dudas. Creo que el mundo de forma natural está en 
constante cambio y aunque he escuchado la fra-
se: “antes estábamos/era mejor” (aplicada a la so-
ciedad, educación y etapa generacional) desde pe-
queño, no estoy del todo de acuerdo: creo que es 
sólo un pensamiento humano cuando creces, ya 
que alguna vez leí esto sucede desde la antigüedad.

Cada avance tecnológico viene con la idea de 
mejorar nuestras vidas. En la educación en Ma-
temáticas pre-IA, pienso en el uso de calculado-
ras, internet, software especializado, apps, entre 
otros. Todas ellas las considero herramientas para 

realizar eficientemente algo que como ser huma-
no sé y comprendo cómo hacer. Pero, me pasa dis-
tinto con la IA: puede hacer trabajos por mí en se-
gundos, sean exámenes, problemas avanzados de 
matemáticas, o reportes. No quiero sentirme par-
te de las generaciones anteriores que critican a las 
actuales, pero considero que el uso inconsciente 
puede suplir capacidades humanas como pensar, 
analizar y tomar decisiones. 

No estoy en contra de su uso, sólo sugiero 
usarla a discreción y de manera consciente: ¿a 
qué estoy renunciado cuando la uso? Visualizo 
posible un cambio de lo que se piensa hoy como 
ser humano porque creo que pueden perderse 
características que nos han distinguido como ci-
vilización a pesar de las revoluciones: resiliencia, 
paciencia y creatividad.

Visión Tec   

ConsciencIA estudiantil

FRANCISCO PÁJARO ANAYA
@fcopajaro

El muy ilustre doctor don Nicolás Carlos Gó-
mez de Cervantes y Vázquez de la Cade-
na nació en la hacienda de La Llave, perte-

neciente a San Juan del Río, el 20 de noviembre de 
1668. Fue hijo del capitán Juan Leonel Gómez de 
Cervantes Carvajal y Betazos y de Mariana Velás-
quez de la Cadena, perteneciente a una familia en la 
que, según la tradición, hubo dos cardenales y cin-
co obispos. Recibió los primeros sacramentos en el 
templo parroquial de San Juan Bautista, hoy San-
tuario Diocesano de Nuestra Señora de Guadalupe.

Enviado a la Ciudad de México, estudió en el 
Colegio de Santa María Omnium Sanctorum, 
donde cursó Derecho Canónico, Derecho Civil y 
otras disciplinas jurídicas. Fue catedrático de la 
Real y Pontificia Universidad de México durante 
24 años, obteniendo ahí el doctorado en Sagra-
dos Cánones y desempeñándose como aboga-

do de la Real Audiencia.
Ordenado sacerdote, ocupó cargos re-

levantes en la Curia del Arzobispado de 
México: fue cura rector del Sagrario Me-

tropolitano, medio‑racionero, racione-
ro, canónigo de gracia y penitenciario 

del Cabildo Catedralicio. También 
fungió como juez ordinario de los 
obispados de Yucatán y Michoa-
cán, consultor del Santo Oficio, 
visitador de notarios y juez de 

colecturías. A pesar de su linaje noble y de su po-
sición, vivió siempre con austeridad ejemplar, de-
dicando sus recursos al socorro de los pobres.

En 1723 fue nombrado obispo de Guatema-
la, donde destacó por su sencillez y celo pastoral. 
Se cuenta que, al ser recibido con un hábito raí-
do, un religioso le preguntó si así tomaría posesión 
de tan alta dignidad; él respondió: “Un obispo solo 
debe cuidar de los vestidos de los pobres y de los 
adornos del alma.”

El 20 de febrero de 1726, el papa Benedicto XIII 
lo preconizó obispo de Guadalajara, tomando po-
sesión el 23 de abril de 1727. Visitó gran parte de su 
extensa diócesis, incluidas las Californias y Texas; 
erigió parroquias, promovió la causa de beatifica-
ción del Siervo de Dios fray Juan de Angulo y mos-
tró especial interés por la figura del venerable fray 
Antonio Margil de Jesús, quien había reestructu-
rado en San Juan del Río el Beaterio de Nuestra 
Señora de los Dolores.

Bajo su patrocinio se edificaron templos como 
Santa Mónica, Jesús María, Santa Anita y San Die-
go. En 1728 bendijo la capilla de Nuestra Señora del 
Patrocinio en el cerro de la Bufa, Zacatecas. El 8 de 
septiembre de 1730 dedicó solemnemente el San-
tuario de Nuestra Señora de la Expectación de Za-
popan, declarando a la Virgen como abogada contra 
rayos, tempestades y epidemias. Devoto de la Vir-
gen de San Juan de los Lagos, colocó la primera pie-
dra de su santuario el 30 de noviembre de 1732, re-
cinto que con el tiempo sería elevado a Colegiata, 
Basílica Menor y finalmente Catedral.

MAXIMILIANO GIRÓN 
GRANADOS 

Se cumple un año de 
mi primera columna 
en AD, un año de ha-

ber empezado a compartir mi 
aventura contigo, querido lec-
tor. Un año en el que compar-
tí mis sueños, mis miedos, mis 
reflexiones, mis experiencias, 
mis caídas, las veces que me 
levanté, la gente que conocí y 
las que más extrañé.

Durante un año nos seguis-
te a la Golondrina y a mi des-
de el día que salí de mi casa en 
Querétaro hasta el momento 
que crucé la frontera de Chia-
pas con Guatemala, estuvis-
te ahí cuando probé platillos 
exquisitos y cuando solo tuve 
las siempre confiables latas 
de atún, fuiste testigo de va-
rias ponchaduras de llanta y 
de trayectos sin complicacio-
nes, pasaste conmigo por los 
caminos maltrechos y por las 
carreteras estatales, te que-
daste conmigo en pueblos be-
llos y ciudades fascinantes.

Gracias por leerme y por 
hacerme revivir una de las ex-
periencias más bellas de mi 
vida, viajar en bicicleta por 
México y por el continente. 

Este viaje me enseñó a 
disfrutar cuando se avan-
za y también cuando se ha-
cen pausas, no te pierdas la 
siguiente columna, ahora 

desde Guatemala.
Sígueme en bici litera-

ria, un año más, que aún 
quedan muchas histo-
rias por contar. 

Las opiniones aquí expresadas son responsabilidad del autor.
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CARMINA BURANA

Hora: 20:00 h
Costo: $250
Lugar: Centro de las Artes de Querétaro
Disfruta de una de las obras más 
emblemáticas del repertorio clásico 
presentado a dos pianos, con más de 100 
artistas en escena. Una obra de Carl Orff, 
coro inclusivo ‘Concerttato’.

Hora: 19:00 h
Costo: $670
Lugar: Viñedo Tierra de 
Alonso
Disfruta de una gran 
experiencia de cena-
show en su nueva área 
del lago, en compañía de 
un violín, la voz de Jesús 
Carreón y su grupo del 
Tingo al Tango. El costo 
del boleto incluye coctel 
de bienvenida, entrada 
de quesos, bife a las 
brasas, papa al horno  
y más.

Hora: 12:00 h
Costo: $210
Lugar: Calladas del Valle, Huimilpan, Qro.
¿Te gustaría explorar el laberinto de maíz más grande 
del Bajío? Ve con tu familia, disfruta de la experiencia, la 
gastronomía, y además es ‘pet friendly’.

Hora: 11:00 h
Costo: Gratuito
Lugar: Museo de Arte de Querétaro, 
(Maqro)
Desconecta con el mundo, 
haciendo una pausa con el arte 
en la exposición de pintura del 
artista Manuel Lomelí en el Maqro. 
Cada obra en óleo, demuestra la 
impresionante técnica del artista, 
que profundiza en el concepto de 
tranquilidad en esta vida envuelta en 
inmediatez.

Hora: 19:00 h
Costo: $150
Lugar: Museo Regional de Querétaro
Déjate llevar por la música en un concierto presentado 
por Ensamble Ross Karré. Cada pieza de Dvořák, 
Smetana y Bartók nos llevará por distintas tradiciones 
y colores de Europa del Este. ¡Una invitación abierta al 
público a conectar con la fuerza folclórica!

Hora: 17:00 h
Costo: $600
Lugar: Teatro de la Ciudad
Ganadora como mejor comedia del año 
en los premios Olivier 2015. ‘La obra que 
sale mal’ es un clásico de misterio lleno 
de infortunios que llega a Querétaro con 
un elenco imperdible.

Hora: 12:00 h
Costo: $490
Lugar: Sala Vivé (Freixenet México)
Uno de los festivales gastronómicos que 
durante años dio fama al viñedo y que 
este 2026 regresa a Sala Vivé (Freixenet 
México) con paellas, vino y experiencias 
especiales. ¡No te lo puedes perder!

Hora: 21:00 h
Costo: $575
Lugar: Estadio La Corregidora
No te pierdas de uno de los eventos más 
esperados en Querétaro: la gira ‘Juntos’, de 
Jorge Medina y Josi Cuen, que llega al Estadio 
La Corregidora interpretando sus grandes 
clásicos de la música regional mexicana en 
una noche que promete ser recordada.

Hora: 13:00 h
Costo: Gratuito
Lugar: Centro Querétano de la Imagen
No te pierdas la oportunidad de visitar 
y conocer la segunda edición del 
Mercadito Fotográfico, organizado por 
el Colectivo Garambullo. Un espacio 
en familia, amigos y en pareja que no te 
puedes perder.

TANGO QUE CELEBRAR

CAMPIRINO

LOMELIUS

CONCIERTO MÁ VLAST: A MI TIERRA

LA OBRA QUE SALE MAL

PAELLA FEST 2026 EN SALA VIVÉ

JUNTOS: JORGE MEDINA  
Y JOSI CUEN

MERCADITO FOTOGRÁFICO
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vino a quererme mucho… la parte de Ale-
jandro que tenía que estar bien sigue viva 
en las personas que lograron tener su órga-
no”, expresó. Adriana también insistió en 
la necesidad de hablar del tema con natu-
ralidad: “Que no lo hablemos desde el mie-
do ni desde el desconocimiento. También 
vivo puedes donar y lo puedes hacer con 
muchísima generosidad”.

Gracias a lo recaudado en ediciones ante-
riores, Asociación ALE ha logrado devolver 
la vista a 300 personas mediante cirugías 
gratuitas de cataratas, apoyar con medica-
mentos inmunosupresores a 50 pacientes 
trasplantados, realizar cinco trasplantes 
de córnea y financiar sesiones de hemodiá-
lisis para siete personas durante seis me-
ses. Para la Copa ALE 2026, la meta es con-
tinuar ampliando estas campañas y seguir 
brindando esperanza a cientos de quereta-
nos. “Yo creo que la palabra es esperanza… 
y que esa buena energía siga adelante”, de-
claró Lorena Ochoa, reafirmando el espí-
ritu solidario que ha convertido a la Copa 
ALE en mucho más que un torneo de golf.

Dany Chávez. Mauricio González y Luis Alverde. Chava Molina y Jorge del Villar.

Pepe Domínguez, Alexandra Ávila y Ricardo 
Céspedes. Juan Jóse García, Santiago Limón y Diego López.
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E
l Club de Golf El Campanario se 
convirtió en escenario de solidari-
dad y convivencia social con la rea-
lización de la edición 15 de la Copa 
ALE, torneo organizado por Aso-
ciación ALE, IAP, encabezada por 
su presidenta fundadora, Adria-
na Castro de Alverde, y acompa-

ñada por la exgolfista y leyenda mexicana 
Lorena Ochoa, imagen del torneo. El obje-
tivo, como las otras ediciones, fue recaudar 
fondos para apoyar a personas de escasos 
recursos que requieren trasplantes de ri-
ñón o córnea, así como tratamientos mé-
dicos indispensables para mejorar su ca-
lidad de vida.

Un total de 144 bastoneros de Querétaro 
y sus alrededores participaron en la compe-
tencia disputada bajo el formato Threeso-
me A Go Go, en una jornada marcada por el 
entusiasmo, la convivencia y el compromi-
so social. Además de competir por atracti-

Adriana Castro, Sebastián Carbonell, Lorena Ochoa, Jorge Carbonell Cobo, Jorge Carbonell Tapia y Martha 
Parra en la premiación del equipo que ganó el primer lugar.

Daniel Flores, Eduardo Flores y Diego Bautista. Arturo, Natalia y Arturo Nava.
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vos premios otorgados gracias al respaldo 
de importantes benefactores, los asisten-
tes disfrutaron de estaciones gastronómi-
cas distribuidas a lo largo del campo con 
alimentos, bebidas y amenidades que hi-
cieron del torneo una experiencia integral. 
“Lo importante es que logremos cambiar 
la percepción general”, comentó Adriana 
Castro al hablar sobre la necesidad de for-
talecer la cultura de la donación de órga-
nos en México.

Tras concluir la competencia, los asis-
tentes participaron en una comida de pre-
miación donde continuó el ambiente festivo 
entre rifas, brindis y momentos de convi-
vencia. Los trofeos entregados a los gana-
dores fueron elaborados especialmente por 
la empresa Bricks y arte huichol, aportan-
do un distintivo toque artesanal y mexica-
no al evento. El primer lugar fue para Jor-
ge Gabriel Carbonell Tapia, Jorge Gabriel 
Carbonell Cobo y Sebastián Carbonell; el 
segundo sitio correspondió a Franco Ca-
turegli, José Manuel García y Jorge del Vi-
llar; mientras que la familia Nava: Arturo 

padre, Arturo hijo y Natalia, obtuvieron el 
tercer puesto.

La presencia de Lorena Ochoa dio un sig-
nificado especial a esta edición. La ex nú-
mero uno del mundo y miembro del Salón 
de la Fama desde 2017 reiteró su respaldo 
a la causa impulsando el mensaje de “Sí a la 
vida, sí a la donación de órganos”. Durante 
una entrevista con Weekend, la exgolfista 
destacó la responsabilidad social que sien-
te como figura pública. “Me siento muy res-
ponsable de utilizar todo eso de una mane-
ra positiva… esta causa… esta asociación 
a la que le tengo cariño, y entonces lo que 
queremos es de alguna manera ayudar”, co-
mentó Ochoa, quien además subrayó la im-
portancia de transmitir valores de empa-
tía y altruismo a las nuevas generaciones.

En tanto, Adriana Castro compartió el 
origen personal de su lucha: la pérdida de 
su hijo Alejandro, cuyos órganos salvaron 
la vida de seis personas. Conmovida, recor-
dó cómo transformó ese dolor en una mi-
sión de vida enfocada en generar conciencia 
sobre la donación de órganos. “Alejandro 

Katia Nahle, Sebastián Carbonell y Paloma Reyes.

Armando Arroyo y Rafael Pizarro.

Valentín Figueroa, Daniela Chávez, Sandra Carrillo y Ana Luisa Barajas.
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GOLF QUE DA VIDA
La edición 15 de la Copa ALE reunió a jugadores, empresarios y figuras del deporte en una 
jornada donde el golf se convirtió en un vehículo de esperanza para pacientes que esperan 

un trasplante o recuperar la vista

Adriana Castro y Lorena Ochoa.


